
 

 

2017 年 10 月 4 日、5 日の２日間開催 

東京都 丸の内で行われる 

２日間限りの限定イベントです 

 オーベルジュの魅力を広く知っていただくことを目的とした今回のイ

ベントでは、日本オーベルジュ協会に加盟する 39 施設から、神奈川

県箱根町「オーベルジュ オー・ミラドー」（フレンチ）、長崎県大島町寺

島「オーベルジュ あかだま」（フレンチ）、静岡県伊東市「オーベルジ

ュ 花季」（創作和食）のオーナーシェフ 3 名が東京都丸の内に集結。

各シェフがそれぞれの土地の旬の食材を持ち寄り、フォーシーズンズ

ホテル丸の内 東京 「モティーフ レストラン ＆ バー」の浅野裕之ヘッ

ドシェフと共に個性豊かな特別メニューを創作しご提供いたします。 

 なお、10月4日（水）はワインペアリング形式のディナーイベントを開

催、参加オーベルジュのシェフもゲストとして登場、オーベルジュ宿泊

券やオリジナル商品が当たる抽選会も実施します。  

 オーベルジュスタイル®の 

特別ディナーが開催決定！ 
国内３オーベルジュのシェフ×ホテルシェフの限定コースが２日間限りで登場します。 

日 本 オ ー ベ ル ジ ュ 協 会 と  

フ ォ ー シ ー ズ ン ズ ホ テ ル 丸 の 内  東 京 が コ ラ ボ レ ー シ ョ ン  

＜特別コース MENU＞  

二本のアミューズブッシュ（坂本シェフ）  

五島灘地魚のカルパッチョ（中村シェフ）  

サザエのブルゴーニュ風と自家製パン（中村シェフ）  

黄にんじんのガトー仕立て ウニのパウダーを添えて（勝又シェフ）  

長崎西海の伊勢えびのポアレ（中村シェフ）  

天城軍鶏のコンポジション ごぼう、トリュフと共に（勝又シェフ）  

おばあちゃんの胡麻豆腐（坂本シェフ）  
 

*仕入れ状況によって内容が変更する場合がございます。 

2017年10月4日（水）  

18時半開場、19時スタート 

（要予約）  

特別コースとワインペアリング 

18,000円* 
  

2017年10月5日（木）  

特別コース 15,000円*  
*税・サービス料 15%込み 

会場： フォーシーズンズ 

ホテル丸の内 東京 

モティーフ レストラン & バー   

（東京駅八重洲口徒歩 3 分） 

※画像はイメージです 

ご予約受付中！！  お申し込み詳細は裏面へ 

 



 

神奈川県箱根町 オーベルジュ オー・ミラドー 

オーナーシェフ 勝又 登  

参加オーベルジュとシェフのご案内 

1963年に料理の世界に入り、69年に渡欧。オランダ、パリ、ニースで修行を積む。

1973年に「ビストロ・ド・ラ・シテ」、1978年に「レストラン・オー・シザーブル」を六本木

にオープンし、日本のフレンチシーンに新風を巻き起こす。1986年に箱根の芦ノ湖

を望む高台に日本で最初のオーベルジュ「オー・ミラドー」を開業。2017年2月には

熱海MOA美術館内に「カフェレストラン オー・ミラドー」をオープン。  

2012年、第3回農林水産省「料理マスターズ」ブロンズ賞受賞。  

日本オーベルジュ協会理事長。 

長崎県大島町寺島 オーベルジュ あかだま  

オーナーシェフ 中村浩徳 

1982年に辻調理師専門学校を卒業後上京し、クイーンアリスにて3年、ケンサムに

て5年間修行。両親が1968年より営んできた赤玉食堂を継ぐため地元・長崎に戻

り、1991年11月に「レストランあかだま」をオープン、オーナーシェフとなる。その

後、2002年12月に長崎大島町寺島に移転し「オーベルジュあかだま」をオープン。  

日本オーベルジュ協会理事。 

静岡県伊東市 オーベルジュ 花季（はなごよみ）  

オーナーシェフ 坂本明恵 

1989年、熱海で長年料理人をしていた祖母の跡を継ぐべく、母親が伊東に料理旅

館を開業。これを機にグラフィックデザイナーから料理の道に転じ、地元・伊東で京

料理の料理人から5年間指導を受ける。祖母から受け継いだ「おばあちゃんの胡麻

豆腐」の味は現在も大切に守られている。2000年4月に姉妹店「ごはん処花季海岸

店」をオープン。  

2012年、静岡県より「ふじのくに食の都づくり仕事人」として認定される。 日本オーベ

ルジュ協会会員。 

フォーシーズンズホテル丸の内 東京  

モティーフ レストラン ＆ バー 

ヘッドシェフ 浅野裕之 

岐阜県各務原市出身。大学卒業後、地元信用金庫から飲食業界に転じシェフの

道を目指す。愛知県一宮市のビストロでの下積みを経て東京・青山のフランス料

理レストランに 12 年在籍、総料理長として 7 店舗を統括。2013 年 5 月にフォーシ

ーズンズホテル丸の内 _東京のヘッドシェフに就任。レストラン、ルームサービス、

婚礼宴会等ホテルのすべての料理を手がける。  

ご予約は 9 月 26 日（火）まで 

本イベントに関するご予約は、下記までお願いいたします。 
 

 モティーフ レストラン ＆ バー   お 電 話  ： ０３ – ５２２２ – ５８１０ 

  


